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Per qualsiasiinformazione sulla presenza di sostanze che possono

provocare allergie ed intolleranze & possibile consultare l'apposita

documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in

servizio. Non € comunque possibile garantire 'assenza di allergeni
per effetto di eventuali contaminazioni crociate.

YAZAWA
UN VIAGGIO ATTRAVERSO IL GUSTO
Crediamo che l'eccellenza di un menu sia prima di tutto
un’esperienza, una scoperta, un viaggio sensoriale
che porti il sapore in nuova dimensione.

DAL SOL LEVANTE A MILANO
LA MIGLIORE CARNE AL MONDO
Serviamo solo i tagli piu pregiati del manzo Wagyu Kuroge.
Allevato esclusivamente in Giappone secondo tradizioni secolari,
dove ottiene il grado A5. Il livello della perfezione.

MANZO WAGYU
UNA STORIA INCREDIBILE COME IL SUO SAPORE
Carne tenera come i massaggi che riceve,
grasso dolce come la musica che ascolta e un sapore unico
come le attenzioni che gli vengono dedicate
durante l'allevamento.

CARNE MARMORIZZATA
UN VERO CAPOLAVORO
Il rosso della polpa si integra con equilibrio
alle venature bianche del grasso,
disegnando eleganti trame marmoree,
da gustare prima con gli occhi e poi con il palato.

YAKINIKU
LA GRIGLIA E SOLO L'INIZIO
Yakiniku & il modo migliore di apprezzare
la superiorita della nostra carne.
Lo chef taglia ad arte sottili fettine di manzo.
La cottura perfetta dura tre secondi: “ichi... ni... san”
e dalla griglia arrivano dolci profumi, pieni e speziati.

UMAMI
LA SCOPERTA DEL QUINTO GUSTO
Al primo assaggio le papille sperimentano qualcosa di nuovo.
Un gusto mai provato, il quinto, il pit intenso, il pit saporito:
l'umami, l'inizio del viaggio.



MENU PRANZO

MR

Yakiniku

Tagli misti di Wagyu (100g) e verdure da grigliare al tavolo
Kimchi, riso, zuppa di Miso

AVFHIYER

Menchi Katsu

Crocchette di Wagyu

Antipastini, insalata, riso, zuppa di Miso

M1y

Yukke Don

Riso con tartare di Wagyu e tuorlo d’'uovo in salsa a base di soia
Insalata, antipastini, zuppa di Miso

TEREER

Sukiyaki

Piatto in tegame con Wagyu, verdure e Tofu in salsa a base di soia
Antipastini, riso, uovo in camicia

MFLLIODREEER

Wagyu Shogayaki

Fettine di Wagyu saltate con cipolle in salsa a base di soia e zenzero
Antipasti, insalata, riso, zuppa di Miso

[l AN

Bibimbap

Riso croccante in cocotte calda con misto di verdure e Kimchi
Insalata, zuppa di Miso

MFEDIVEFTER

Kalbi Jjigae

Zuppa piccante con bocconcini di Wagyu, Kimchi, uovo, verdure e Tofu
Riso bianco

B+ LFER

Buta Kimchi

Fettine di pancetta di maiale saltate
con cavolo cinese fermentato piccante
Antipasti, riso, zuppa di Miso

45

22

24

26

28

22

22

18

MFEHL—F1R

Curry Rice

Riso con ragu di Wagyu speziato al curry giapponese
Insalata, zuppa di Miso

HL—kvEVT

A scelta con

A2F 7'V Menchi Katsu 1 pz
MHEI0Ovs Crocchette di patate 1 pz
r>7/3'Y Tonkatsu 1 pz

EYEHIT Kara Aghe 2 pz

KRZ2TT>4 Capesante fritte 2-3pz

FFE|< /O

Neghishio Maguro Don

Riso con fette di tonno rosso con salsa speciale e cipollotti
Zuppa di Miso, Tsukemono

MFEAL—DER

Curry Udon

Spaghettoni Udon in brodo al curry con Wagyu,
cipolla e cipollotti

Riso bianco, Tsukemono

MFERSIEA

Niku Udon

Spaghettoni Udon in brodo con stufato di Wagyu,
uovo in camicia e cipollotti

Riso “Maze Gohan”, Tsukemono

ZED5—HA 18 -

Ramen di stagione
Chiedere al cameriere

BEODIVZVF 20 -

Pranzo della settimana
Chiedere al cameriere

20

20

22

22

22

30




MENU DEGUSTAZIONE
YAKINIKU CLASSICO

110 EURO

IL GUSTO DELLA TRADIZIONE

Yazawa porta a Milano il tradizionale menu giapponese
di carne wagyu alla griglia.
La degustazione inizia con un set di antipastia base di verdure,
kimchi e tartare di carne cruda iniziando cosi il palato
agli intriganti sapori della cucina giapponese.

Si prosegue con la carne, regina della griglia: due diverse sessioni
con in assaggio tutti i tagli del giorno. Si prosegue con lo shimemono,
il fine pasto, riso con ragu di wagyu al curry.

Per finire un dolcino a scelta tra sorbetto al sudachi
e gelato al te verde Matcha.

CIES
ANTIPASTI

PHOEMGFI YT
Crudita di Wagyu

BREFLFESTLIVOBRYEDE

Kimchi e Namuru misti

KEYSH

Insalata di Yazawa

B
YAKINIKU
Grigliata di Wagyu in stile giapponese

Pl
SHIME

MFEHL—FAR
Wagyu Curry Rice

HER
DESSERT

FTREDVY—Nv b &feld HFEDIT 55—+
Sorbetto di Sudachi (agrume giapponese)
0
Gelato di Matcha

MENU DEGUSTAZIONE
YAKINIKU CHEF

150 EURO

LA TRADIZIONE DIVENTA GOURMET

Nato dalla visione e dalla creativita dello chef Noikura San.
La nostra pregiata carne trova la sua piu alta espressione
nelle preparazioni ideate appositamente per questo menu.
Il sakizuke, vassoio con diversi antipastini, apre le danze
con un’alchimia di sapori. A seguire tre diverse sessioni di degustazione
dei piu esclusivi tagli di wagyu portano il gusto a un livello nuovo.

Lo shimemono, il fine pasto, viene ideato sempre diverso.

Uniche sperimentazioni sensoriali create e proposte
dalla maestria del nostro Chef.

Un piatto di dolci misti chiude elegantemente la cena.

FeAtlr
SAKIZUKE

FEHDNFIRBEVEDYE
Sei antipasti stagionali misti
rappresentativi dello stile tradizionale giapponese

BER
YAKINIKU
Grigliata di Wagyu in stile giapponese

* Fettine condite con sale e olio di sesamo
 Fetta di controfiletto grigliata e servita con uovo in camicia
* Fettine condite con la salsa segreta di Yazawa

X
SHIME

Fine pasto dello Chef

HER
DESSERT

FH— Y EDYE

Dolci misti



MENU CENA

CIES
ANTIPASTI

EREETF LF
Kimchi
Cavolo cinese fermentato piccante

FLIVERYEDE
Namuru
Verdure di stagione marinate alla giapponese

M1y
Yukke
Crudita di Wagyu

KEFZR
Insalata Yazawa
Insalata verde con alga Nori e salsa speciale di sesamo

R
Nikumiso Yakko
Tofu fresco con ragu di Wagyu piccante

FFEAVFHY
Menchi
Crocchette di Wagyu

MEIOYyT
Crocchette giapponesi
Crocchette di patate con Wagyu in stile giapponese

ROOIIAFLF
Tonno Mayo Kimchi
Tonno rosso con Kimchi e mayonese

10

10

17

10

12

16

18

18

2ADE)FE
Polpo piccante
Polpo piccante con bastoncini di verdure

RETTZ4
Hotate Fry
Capesante fritte alla giapponese con salsa tartara d'uovo

VINTIVFIIST
Chili Crab
Granchi morbidi fritti con salsa chili

FTADFZIFEL
Aghebitashi
Melanzane fritte e marinate in stile giapponese

FHMFROLOL
Ohitashi
Verdure stagionali marinate in salsa di soya

RTMTSH
Potato salad
Puré di patate alla giapponese

12

18

18

10

10



M4#F7)
SUSHI DI WAGYU

MEIVTAEE

Hosomaki

Hosomaki con tartare di Wagyu
e Daikon sotto sale tritato

MEXEE
Futomaki
Futomaki di Wagyu
con frittata di uova

My —O01>niEy
Sushi Sir Loin

Sushi nighiri di controfiletto
di Wagyu

MF&FE Be€
Wagyu sushi misti
Sushi nighiri di Wagyu 6 tagli diversi

1R
YAKINIKU DI WAGYU

MABEREYEHE 1209
Assortimento giornaliero di Wagyu
1209

MABEREY EHE 1809
Assortimento giornaliero di Wagyu
1809

REBRE 1TR/—A
Yazawa Yaki
Fetta di controfiletto marinata

servita con uovo in camicia
Per una persona

22

24

24

80

60

90

24

in salsa Sukiyaki (a base di soia e zucchero),

B &8k
Il TAGLI DI WAGYU

Secondo disponibilita (100 g)

TAGLI PIU MARMORIZZATI
FE=A

Tomo Sankaku 45
RY

Misuji 45
HIh

Zabuton 45
)7

Rib Shin 45
AFR

Ichibo 45
YV

Shin Shin 45
FThZY

Nakaniku 45
YhY

Sankaku 45
A

Rump 45
fOAZT

Tougarashi 45
SURY

Rumboso 45
TAGLI PIU MAGRI

TAGLIO SPESSO

4L

Filetto 50
v b=T0)7

Chateaubriand

Cuore di filetto 65
BhO

Tontoro 20

Fettine di maiale al sale



X D& i
FINE PASTO

HL—Z14RK
Curry Rice
Riso bianco con ragu di Wagyu speziato al curry in stile giapponese

[l AN

Bibimbap

Riso croccante in cocotte calda con misto di verdure,
Wagyu, Kimchi e uovo

HIVEFT A=

Kalbi Jjigae

Zuppa piccante con bocconcini di Wagyu, Kimchi,
uovo, verdure e Tofu

Fhox

Gyu Toro Don

Riso con carne tritata di Wagyu cruda, zenzero,
alga Nori e salsa speciale a base di soia

R OB
Neghishio Maguro Don
Riso con fette di tonno rosso con salsa a basa di sale e cipollotti

AL—>ER
Curry Udon
Spaghettoni Udon in brodo al curry con Wagyu, cipolla e cipollotti

Nyl ¥
Niku Udon
Spaghettoni Udon in brodo con stufato di Wagyu

DYY5—Hh

Nori Ramen

Ramen in brodo leggero di pollo con alga Nori,
bamboo e cipollotto

20

22

22

25

20

22

22

20

EHS—AY
Shoyu Ramen

Ramen in brodo con base di soya e pancetta di maiale,
uovo sodo marinato, bamboo e cipollotto

FEDS5—HA
Ramen di stagione
Chiedere al cameriere

HEk

Riso bianco

BT

Zuppa miso

20

18 - 22



HEk
DESSERT

VTV T4TER

Tiramisu al marroni

Crema di mascarpone ai marroni con savoiardi
Disponibile da ottobre a gennaio

FO5CHEDVL—-HET—F
Crema catalana al Hoji-cha
Crema catalana al te tostato giapponese (Hoji cha)

WFO/NFOvE

Panna cotta allo Yuzu (cedro giapponese)

ITrEEDYv—Nyk
Sorbetto di Sudachi (lime giapponese)

BEODITT—hk
Gelato di Matcha (té verde)

FEHIIV—YDLT7F—RXT7—+

Cheesecake con frutta fresca di stagione

Per qualsiasiinformazione sulla presenza di sostanze che possono

provocare allergie ed intolleranze & possibile consultare 'apposita

documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in

servizio. Non € comunque possibile garantire 'assenza di allergeni
per effetto di eventuali contaminazioni crociate.





